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Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część 1 – Przyprawy sypkie i różne produkty spożywcze
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1. 
	Ziele angielskie 

Typu Cykoria lub równoważne
	Opakowanie: zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 20g;
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Majeranek typu Prymat lub równoważne
	produkt spełnia polską normę: PN-97/A-86958, Opakowanie: zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 20g;
	Szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Liść laurowy  
Typu Cykoria lub równoważne

	Opakowanie: zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,

masa: nie mniej niż 12g; 
	Szt.
	210
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Goździki 
	goździki całe, Opakowanie: zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 15g;
	Szt.
	5
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Galka muszkatołowa
	Opakowanie: zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 15g;
	Szt.
	5
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Szafran
	Opakowanie: zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią;
masa: nie mniej niż 1 g;
	Szt.
	4
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Bazylia suszona 
Typu Cykoria lub równoważne
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 10 g w sztuce;
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Zioła prowansalskie 
Typu Cykoria lub równoważne
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 8 g w sztuce;
	Szt.
	25
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Pieprz czarny mielony Typu Cykoria lub równoważne 
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 20 g w sztuce;
	Szt. 
	350
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Pieprz ziołowy Typu Cykoria lub równoważne
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 20 g w sztuce;
	Szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Kwasek cytrynowy Typu Cykoria lub równoważne 
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 20 g w sztuce;
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Cynamon mielony Typu Cykoria lub równoważne
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 20 g;
	Szt.
	35
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Estragon Typu Cykoria lub równoważne
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 10 g;
	Szt.
	25
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Czarnuszka 
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią;
 ziarna bez dodatków i ulepszaczy,  
masa: nie mniej niż 20g w sztuce;
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Rozmaryn  
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 10 g;
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Oregano 
	Opakowanie zbiorcze 25 szt., zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
masa: nie mniej niż 10 g w sztuce;
	Szt.
	1
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Mąka ziemniaczana
	masa: 1 Kg;
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Kasza bulgur 
	masa: 5 Kg;
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Seler konserwowy 
	Masa: nie mniej niż 300 g;
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Przyprawa do ryb 
	bez glutaminianu sodu, 100% naturalna;
Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
Linia szkolna
masa: nie mniej niż 600g;
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Przyprawa do mięsa 
	-Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią
 - 100% naturalne składniki bez glutaminianu sodu 
-linia szkolna
masa: nie mniej niż 700g
	Szt.
	15
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Przyprawa do kurczaka  
	-Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
 - 100% naturalne składniki bez glutaminianu sodu 
-linia szkolna,
masa: nie mniej niż 600g;
	Szt.
	15
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Prymat Chili w płatkach (PET) 
	Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią,
 masa: nie mniej niż 350g;
	Szt.
	2
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Aromat do ciasta typu DR. OETKER lub równoważny
	masa: nie mniej niż 5ml;
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Ketchup łagodny 
	Zawierający:

- nie mniej niż 60 % pomidorów na 100g gotowego produktu, - nie więcej niż 10g cukru w 100g/ml, 
- nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia.
Bez substancji konserwujących oraz wzmacniaczy smaku.
masa: nie mniej niż 430 g
	Szt.
	240
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Sól 
Prymat lub równoważne
	- obniżona zawartość sodu,
Linia szkolna
masa: nie mniej niż 1,5 Kg
	Szt.
	90
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Herbata liściasta 
Saga, Lipton lub równoważne
	-herbata czarna liściasta,
- bez obcych posmaków,
-Opakowanie : zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią;
- masa: nie mniej niż 90g;
	Szt.
	450
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Kawa zbożowa rozpuszczalna Inka
Typu Inka lub równoważna
	bez dodatku cukru i substancji słodzących, soli,
- masa: nie mniej niż 150 g;
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	


	29. 
	Kakao naturalne 
Typu Decomoreno
	- kolor głęboko brązowy,
-produkt zawierający:
nie więcej niż 10g cukru w 100g/ml produktu gotowego do spożycia,
nie więcej niż 0,12 g sodu lub równoważnej ilości soli na 100g/ml produktu gotowego do spożycia, 
- masa: nie mniej niż 200 g;
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Majonez 
typu Kętrzyński lub równoważny
	Zawartość tłuszczów 66,5 g w 100 g gotowego produktu
masa: nie mniej niż 815g;
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Majonez  - typu Kętrzyński lub równoważny
	Zawartość tłuszczów 66,5 g w 100 g gotowego produktu
masa: nie mniej niż 460g;
	Szt.
	240
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Makaron rurki  typu Lubella  lub równoważny
	100% pszenicy Durum 
masa: nie mniej niż5 Kg 
	Szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Cukier biały kryształ 
	-Opakowanie papierowe nieuszkodzone mechanicznie,
-Opakowanie zbiorcze  10 Szt. po 1Kg;
	Op.
	60
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Cukier brązowy trzcinowy  
	masa: nie mniej niż 1 Kg w sztuce;
	Kg 
	10
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Kasza jęczmienna - średnia perłowa 
	Opakowanie zamknięte hermetycznie bez uszkodzeń mechanicznych, 
masa: nie mniej niż 5 Kg;
	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	36. 
	Kasza gryczana palona 
	Opakowanie zamknięte hermetycznie bez uszkodzeń mechanicznych, 
masa: nie mniej niż 5 Kg;
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	37. 
	Kasza pęczak biała niepalona
	barwa kremowa o zabarwieniu zielonkawym Opakowanie zamknięte hermetycznie bez uszkodzeń mechanicznych,
masa: nie mniej niż 5 Kg;
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	38. 
	Mąka pszenna 
Typu Reszelska lub równoważna
	 -typ 550 ,
- Opakowanie papierowe nieuszkodzone mechanicznie,
-Opakowanie zbiorcze  10 Szt. po 1Kg;
	Op.
	80
	
	
	
	
	
	

	39. 
	Makaron 
Typu PONTE lub równoważny
	kolanko, kokardka – bez dodatków i ulepszaczy 
100% pszenicy Durum,
masa: nie mniej niż 500g;
	Szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	40. 
	Płatki kukurydziane 
Typu Nestlle lub równoważne
	produkt otrzymany z kukurydzy , bez substancji słodzących, ulepszaczy  i soli,
pakowane hermetycznie bez uszkodzeń mechanicznych,
masa: nie mniej niż 1 Kg;
	Szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	41. 
	Ocet –  10 % 
	Opakowanie zbiorcze 12 Szt. po 1litrze;
	Op.
	4
	
	
	
	
	
	

	42. 
	Ryż naturalny  długi  
	Opakowanie zbiorcze 10 Szt. po 1Kg;
	Op.
	40
	
	
	
	
	
	

	43. 
	Olej roślinny 
	Rafinowany o zawartości kwasów tłuszczowych jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40% ,
Opakowanie zbiorcze 12 Szt. po 1 Litrze
	Op.
	40
	
	
	
	
	
	

	44. 
	Olej roślinny 
	Rafinowany o zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40%,
Opakowanie zbiorcze 4 Szt. po 5litrów ;
	Op.
	30
	
	
	
	
	
	

	45. 
	Pomidory  pulpa
	Opakowanie nie mniejsze niż 4 Kg 
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	46. 
	Koncentrat pomidorowy 
Typu Bażant lub równoważny
	Zawierający nie mniej niż 90 % pomidorów na 100g gotowego produktu  

Opakowanie puszka 
masa:nie mniej niż po 850g
	Szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	47. 
	Cukier puder 
	Opakowanie zamknięte hermetycznie
masa: nie mniej niż po 500g
	Szt.
	15
	
	
	
	
	
	

	48. 
	Ogórki konserwowe 
Typu Krakus lub równoważne
	Opakowanie zbiorcze 8 Szt.  
nie mniej niż 0,9 l w sztuce:
	Op.
	8
	
	
	
	
	
	

	49. 
	Ananas konserwowy
Typu Kier lub równoważny  
	masa: nie mniej niż  800 ml;
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	50. 
	Cieciorka gotowana na parze
 Typu Kier lub równoważny  
	Opakowanie zbiorcze  12 Szt., 
po nie mniej niż  400g w sztuce;
	Szt.
	5
	
	
	
	
	
	

	51. 
	Kukurydza konserwowa 
Typu Bonduell lub  równoważna 
	Opakowanie zbiorcze  12 Szt.,
 po nie mniej niż  400g w sztuce;
	Op.
	10
	
	
	
	
	
	

	52. 
	Fasolka konserwowa biała
Typu VERNET lub równoważna
	Opakowanie zbiorcze  12 Szt.,
 po nie mniej niż  400g w sztuce;
	Op.
	15
	
	
	
	
	
	

	53. 
	Fasolka konserwowa czerwona
Typu VERNET lub równoważna
	Opakowanie zbiorcze 12 Szt. 
po nie mniej niż 400g w sztuce;
	Op.
	5
	
	
	
	
	
	

	54. 
	Dżem czarna porzeczka 
Typu LUBAWA lub równoważny
	różne smaki,
Opakowanie zbiorcze 8 Szt.,
po nie mniej niż 270g w sztuce;
	Op.
	40
	
	
	
	
	
	

	55. 
	Musztarda miodowa 
	Słoiczek nie mniej niż 180g
	Szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	56. 
	Szczaw konserwowy  
Typu BONA lub równoważny
	Opakowanie zbiorcze 8 Szt. 
po nie mniej niż 850g w sztuce
	Op.
	10
	
	
	
	
	
	

	57. 
	Cukierki mieszanka czekoladowe
	Opakowanie 3 Kg;
	Op.
	4
	
	
	
	
	
	

	58. 
	Cukier wanilinowy 
Typu cykoria lub równoważny
	Opakowanie zbiorcze po 25 Szt.  
masa: nie mniej niż 32g w sztuce;
	Op.
	6
	
	
	
	
	
	

	59. 
	Soczewica czerwona ziarna połówki 
	Masa: nie mniej niż 1 Kg
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	60. 
	Makaron rurki kolorowe 
Typu  Lubella lub równoważny
	masa nie mniej niż 400 g;
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	61. 
	Zupa żurek 
	masa nie mniej niż1 Kg;
	Szt.
	4
	
	
	
	
	
	

	62. 
	Słonecznik ziarna 
	Opakowanie zbiorcze 12 Szt. 
nie mniej niż 100g (w sztuce)
	Op.
	8
	
	
	
	
	
	

	63. 
	Kasza jaglana  
	Masa nie mniej niż1 Kg;
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	64. 
	Kasza kukurydziana  
	Masa nie mniej niż1 Kg;
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	65. 
	Kminek ziarna  
	Bez konserwantów i ulepszaczy smakowych
masa: nie mniej niż 20g  
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	66. 
	Kompot wieloowocowy
	Opakowanie zbiorcze 8 Szt. 
masa: nie mniej niż  0,9l (w sztuce)
	Op.
	10
	
	
	
	
	
	

	67. 
	Makaron krajanka rosołowa

	Typu Lubella lub równoważny 100% pszenicy Durum bez ulepszaczy i dodatków i ulepszaczy,
masa: nie mniej niż  400g  
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	68. 
	Makaron spaghetti 
Typu Lubella lub równoważny
	-  100% pszenicy Durum  bez dodatków i ulepszaczy, 
masa: 5 Kg
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	69. 
	Makaron muszelka morska Typu Lubella lub równoważny
	-  bez dodatków i ulepszaczy 

masa: 400 g
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	70. 
	Marmolada wieloowocowa 
	Masa: nie mniej niż 4 Kg 
	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	71. 
	Oliwa z oliwek 
	Extra Virginie(oliwa naturalna)– o zawartości wolnych kwasów tłuszczowych w przeliczeniu na kwas oleinowy nie wyższej niż 0,8g/100g z pierwszego tłoczenia na zimno,
- przechowywana w ciemnej szklanej butelce,

-kolor powinien być zielonkawy lub lekko wpadający w żółć 
-pojemność: 500ml;
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	72. 
	Papryka słodka    
	– Opakowanie zbiorcze 25 Szt. 
- smak słodki, kolor czerwony bez dodatku soli/sosu, cukru i substancji słodzących,
- masa nie mniej niż 20g w sztuce
	Op.
	5
	
	
	
	
	
	

	73. 
	Papryka ostra 

	– bez dodatków i ulepszaczy smakowych,
- Opakowanie zbiorcze 35 Szt. 

Masa nie mniej niż 20g w Opakowaniu;
	Op.
	2
	
	
	
	
	
	

	74. 
	Kolendra liście – Opakowanie 
	– bez dodatków i ulepszaczy smakowych,
- Opakowanie zbiorcze 25 Szt. 

masa nie mniej niż 20g w sztuce;
	Op.
	5
	
	
	
	
	
	

	75. 
	Mąka żytnia – typ 770
	 - Opakowanie papierowe nieuszkodzone mechanicznie,
masa: 1Kg
	Kg
	5
	
	
	
	
	
	

	76. 
	Kurkuma  
	Opakowanie zbiorcze 25 Szt.
masa nie mniej niż 20g w sztuce;
	Op.
	4
	
	
	
	
	
	

	77. 
	Oliwki zielone 
	masa: 0,9 l
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	78. 
	Chrzan tarty 
Typu Kross lub równoważny
	Opakowanie zbiorcze 24 Szt.,
o zawartości soli kuchennej nie więcej niż 2% barwa biała lub lekko kremowa,  
 masa nie mniej niż 180g w słoiku;
	Op.
	5
	
	
	
	
	
	

	79. 
	Kasza kuskus  
	W Opakowaniu 4 Szt. po 100g
	Op.
	10
	
	
	
	
	
	

	80. 
	Sos słodko kwaśny z warzywami ·Typu Łowicz lub równoważny
	nie mniej niż  0,9 l
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	81. 
	Cebulka złota konserwowa  
	Masa po odsączeniu nie mniej niż 305 g
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	82. 
	Woda naturalna mineralna nisko – lub średniozmineralizowana 
	zawartość Mg 120 mg/l,Ca 240mg/l
 Opakowanie plastikowe 5 l
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	83. 
	Mąka kukurydziana  
	Masa: 1 Kg
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	84. 
	Pomidory suszone w oleju z żurawiną i ziołami 
Typu OLE lub równoważne
	Nie mniej niż 305 ml  
	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	85. 
	Kostki rosołowe 
Typu Knorr lub równoważne
	60 G (Opakowanie 6 kostek po 10 g)


	Op.
	40
	
	
	
	
	
	

	86. 
	Miód  mazurski wielokwiatowy 
	 Nie mniej niż 900 g
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	87. 
	Sok –SADY Wincenta 
	5 litrów   
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	88. 
	Morele suszone  
	Masa nie mniej niż 125 g
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	89. 
	Fasola drobna 
	Opakowanie 5Kg – pakowane hermetycznie, ziarna bez uszkodzeń mechanicznych
	Op.
	20
	
	
	
	
	
	

	90. 
	Orzechy włoskie 
	 Masa nie mniej niż 100g w sztuce;
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	91. 
	Płatki BIFOOD- musli śniadaniowe
	Masa 1 Kg
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	92. 
	Groch łuskany połówki  
	Opakowanie 5 Kg zamknięte hermetycznie
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	93. 
	Pieczarka marynowana 
	Słoik nie mniej niż 800ml
	Szt.
	15
	
	
	
	
	
	

	94. 
	Dżem wiśnie
Typu Lubawa lub równoważny 
	100% owoców
masa 1 Kg
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	95. 
	Dżem owocowy
Typu Lubawa lub równoważny 
	100% owoców
masa 1 Kg
	Szt.
	15
	
	
	
	
	
	

	96. 
	Curry 
Typu Cykoria lub równoważna
	bez dodatku soli/sodu 
Opakowanie zbiorcze 25 Szt. nie mniej niż po 25g, 
	Op.
	4
	
	
	
	
	
	

	97. 
	Makaron świderki
Typu Lubella lub równoważny
	Masa500 g
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	98. 
	Rodzynki sułtańskie
typu Sante lub równoważne
	Bez dodatków i ulepszaczy smakowych
 Masa netto nie mniej niż 125g 
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	99. 
	Pieprz kolorowy grubo mielony
Typu Kamis lub równoważny 
	Opakowanie zbiorcze 25 Szt.;

w sztuce nie mniej niż 20g  
	Op.
	4
	
	
	
	
	
	

	100. 
	Pieprz cytrynowy 
	Masa netto nie mniej niż 20g
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	101. 
	Kapary 
	 Po odsączeniu nie mniej niż 235 g netto
	Szt. 
	20
	
	
	
	
	
	

	102. 
	Lubczyk suszony 
	Opakowanie zbiorcze 25 Szt. 

W sztuce nie mniej niż 10g
	Op.
	5
	
	
	
	
	
	

	103. 
	Ziarna dynia 
Typu Sante lub równoważne 
	Masa netto nie mniej niż 100g 
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	104. 
	Imbir mielony
Typu cykoria lub równoważny
	Aromat lekko cytrynowy oraz korzenny, konsystencja sypka bez obcych  zapachów, 
Opakowania zbiorcze 25 Szt. po  nie mniej niż 20g 
	Op.
	6
	
	
	
	
	
	

	105. 
	Prymat kucharek
	Opakowanie wiaderko 3 Kg
Linia szkolna
	Szt.
	5
	
	
	
	
	
	

	106. 
	Migdały płatki  
	Nie mniej niż 100g w sztuce 
	Szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	107. 
	Cebulka prażona
typu Prymat lub równoważny
	Masa netto 600 g
	Szt.
	6
	
	
	
	
	
	

	108. 
	Sezam ziarna
	Masa netto nie mniej niż 100g
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	109. 
	Czosnek granulowany  
	Masa netto nie mniej niż 20g w sztuce;
	Op.
	30
	
	
	
	
	
	

	110. 
	Sos Solina 
	Nie mniej niż 4200 ml 
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	111. 
	Żelatyna spożywcza
	Masa netto 1 Kg
	Szt.
	1
	
	
	
	
	
	

	112. 
	Galaretka wiśniowa
	Masa netto 1 Kg
	Szt.
	2
	
	
	
	
	
	

	113. 
	Galaretka truskawkowa
	Masa netto 1 Kg
	Szt.
	2
	
	
	
	
	
	

	114. 
	Galaretka cytrynowa
	Masa netto 1 Kg
	Szt.
	2
	
	
	
	
	
	

	115. 
	Galaretka agrestowa
	Masa netto 1 Kg
	Szt.
	2
	
	
	
	
	
	

	Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części I

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy









Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część 2 – Warzywa, owoce, przetwory
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	Warzywa

	1. 
	Cebula  
	Zdrowa, czysta sucha o dobrym smaku nienadmarznięta bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	350
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Por
	Bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	280
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Marchew korzeń  
	Czysta zdrowa, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	400
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Seler korzeń 
	Czysty zdrowy bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Pietruszka korzeń 
	 Świeża zdrowa czysta sucha bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Burak czerwony bulwa 
	Bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	800
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Rzodkiewka świeża 
	Soczysta zdrowa bez śladów uszkodzeń mechanicznych, pęczki.
	Szt.
	120
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Kapusta biała główka 
	 Zdrowa świeża czysta nienadmarznięta bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	1500
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Koper zielony  pęczek
	Bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Kapusta kwaszona 
	Wiaderko 5 Kg – bez środków konserwujących i zakwaszających, nienadmarznięta.
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Kalafior  
	Cały bez liści świeży zdrowy czysty bez uszkodzeń mechanicznych
	Szt.
	70
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Brokuł 
	Bez liści świeży zdrowy czysty bez uszkodzeń mechanicznych
	Szt.
	70
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Kapusta czerwona główka 
	Zdrowa świeża bez uszkodzeń mechanicznych
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Kapusta pekińska 
	Zdrowa świeża bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	600
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Natka pietruszki  
	Świeża bez uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	400
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Ogórek zielony 
	Zdrowy świeży bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	800
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Papryka , żółta czerwona, zielona 
	Zdrowa świeża, soczysta bez uszkodzeń mechanicznych, 
Opakowanie 5Kg
	Op.
	100
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Szczypior  
	Świeży zdrowy bez uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Sałata 
	Świeża zdrowa bez uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	400
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Pieczarki
	 Zdrowe czyste świeże bez śladów uszkodzeń.
	Kg
	60
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Grzyby suszone 
	Masa netto nie mniej niż 2g
	Szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Ogórki kwaszone 
	Bez środków zakwaszających i konserwujących o dobrym smaku i zapachu, 
wiaderko – 5Kg
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Pomidor 
	Kl. – I malinowy, zdrowy świeży czysty bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	650
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Cebula czerwona  
	Zdrowa czysta o dobrym smaku bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	800
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Ziemniaki
	Zdrowe, czyste, suche, jednorodne, typowe dla danej odmiany o dobrym smaku, bez uszkodzeń mechanicznych
Typu Irga, sokoły lub równoważne
	Kg
	3000
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Cukinia 
	Zdrowa świeża czysta zielona bez oznak uszkodzeń, twarda, gładka – zielona.
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Kalarepka
	Zdrowa czysta o dobrym smaku bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Kapusta włoska 
	Zdrowa świeża bez uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Pomidory koktajlowe 
	Opakowanie plastikowe bez uszkodzeń i pleśni,

Opakowanie nie mniejsze niż 250g.
	Op.
	50
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Czosnek główka polski 
	Zdrowy, świeży, o dobrym smaku i zapachu bez śladów uszkodzeń.
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Imbir 
	 Świeży korzeń.
	Kg
	5 
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Mix świeżych sałat

	ORTO lub równoważne, Opakowanie bez uszkodzeń i pleśni ,masa netto nie mniej niż 180g.
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Dynia żółta 
	Świeża soczysta nie pusta, nieobita bez uszkodzeń mechanicznych
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Rzodkiew biała
	Zdrowa, świeża, o dobrym smaku i zapachu bez śladów uszkodzeń.
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Cebula czosnkowa
	Zdrowa, świeża, o dobrym smaku i zapachu bez śladów uszkodzeń.
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	36. 
	Fasolka szparagowa zielona, żółta.
	Zdrowa, świeża, o dobrym smaku i zapachu bez śladów uszkodzeń.
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	OWOCE

	37. 
	Jabłka kruche krajowe 
	Bez oznak zepsucia i uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	1500
	
	
	
	
	
	

	38. 
	Banany 
	Zdrowe, świeże, żółte, o dobrym smaku i zapachu bez uszkodzeń mechanicznych (w Opakowaniu 36 Kg)
	Op.
	40
	
	
	
	
	
	

	39. 
	Cytryna 
	 Zdrowa, świeża, soczysta, o dobrym smaku bez śladów uszkodzeń, kolor żółty.
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	40. 
	Mandarynki 
	Zdrowe, świeże bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	400
	
	
	
	
	
	

	41. 
	Gruszka konferencja
	Bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	800
	
	
	
	
	
	

	42. 
	Nektarynki 
	Zdrowe, świeże, bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	400
	
	
	
	
	
	

	43. 
	Brzoskwinia 
	Zdrowa, świeża, bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	250
	
	
	
	
	
	

	44. 
	Pomarańcza 
	Zdrowa, soczysta, czysta, o dobrym smaku i zapachu bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	600
	
	
	
	
	
	

	45. 
	Winogrona 
	Zdrowe, świeże, soczyste bez śladów pleśni i uszkodzeń (opakowanie 3 kg) 
	Op.
	20
	
	
	
	
	
	

	46. 
	Arbuz 
	Świeży, soczysty bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	100
	
	
	
	
	
	

	47. 
	Limonka 
	Zdrowa, soczysta, bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	48. 
	Morele 
	Zdrowe, świeże, bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	49. 
	Kiwi 
	Zdrowe, soczyste bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	50. 
	Śliwka świeża
	Zdrowe, świeże, bez uszkodzeń mechanicznych.
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części II

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy











Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część -3 – Mleko i jego przetwory
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1. 
	Twaróg tłusty 

	Producent Mlekpol lub równoważny 
Masa netto 250g 
	Op.
	200
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Ser twardy 
	zaw. tł.45% typu Gouda lub równoważny
	Kg
	1080
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Serek typu  capresi lub równoważny 
	Masa netto nie mniej niż 250 g
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Ser kulka- typu  zotarella lub równoważny
	Masa netto nie mniej niż 125 g
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Serek wiejski cottage chesse,  Piątnica lub równoważny
	Masa netto nie mniej niż 150g

zawierające nie więcej niż 10g cukrów w 100g/ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporz. (WE) nr 1333/2008, zawierające nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia
	Szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Ser typu Feta – Mlekpol lub równoważny
	Masa netto nie mniej niż 270 g
	Szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Masło extra 
	Zaw. Tł 82% 

Masa netto nie mniej niż 200g
	Kg
	800
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Mleko 2% tł. 
	Mlekpol lub równoważne 
Opakowanie karton 1 l
	Litr
	2000
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Śmietana 

	Mlekpol lub równoważne
Opakowanie zbiorcze 12 Szt. po 400 g,  zaw. Tł 18% 
	Op.
	480
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Twaróg mielony naturalny 
	Wiaderko 10Kg
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Drożdże piekarnicze 
	Kostka 100g
	Szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Serek śmietankowy w plastrach producent Piątnica lub równoważny
	Masa netto nie mniej niż 150g
	Szt. 
	400
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Serek homogenizowany typu  - Danio  lub równoważny
	Masa netto150g

 Zawierający nie więcej niż 10 g cukrów w 100g.ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008, zawierające nie więcej niż 10g/ml produktu gotowego do spożycia
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Ser typu  Zotarella
	Blok lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Serek pleśniowy typu  Brie producent Turek  lub równoważny
	Masa netto nie mniej niż 120g
	Szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Śmietana 30% 
	400ml
	Szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Jogurt naturalny producent Maluta typu Bałkański lub równoważny
	Opakowanie zbiorcze 12 Szt. po 400g, 

Zawierający nie więcej niż 10g cukru w 100 ml produktu gotowego do spożycia, zawierający nie więcej niż 10 g tłuszczu g/ ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatków substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) NR 1999/2008
	Op.
	80
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Kefir 
	Opakowanie 330ml 

Zawierające nie więcej niż 10g cukrów w 100g/ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/ 2008, zawierające nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia
	Szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Maślanka  
	Opakowanie 0, 5l,

Zawierające nie więcej niż 10g cukrów w 100g/ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008, zawierające nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia
	Szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Mleko zsiadłe 
	Masa netto nie mniej niż 380 g,

 zawierające nie więcej niż 10g cukrów w 100g/ml produktu gotowego do spożycia, bez substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE)nr 1333/2008,zawierające nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia
	Szt. 
	80
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Ser żółty plastry typu Gouda lub równoważny
	Masa netto nie mniej niż 150 g
	Szt. 
	300
	
	
	
	
	
	

	Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części III

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy











Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część -4 – Mrożonki, ryby mrożone, wędzone, konserwy rybne
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	Mrożonki

	1. 
	Podgrzybki mrożone  
	Cięte, niesklejone, nieoblodzone, opakowanie 2,5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	20
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Kurki mrożone 
	Całe niesklejone nieoblodzone, Opakowanie 
2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	10
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Borowik mrożony 
	 Cięty niesklejony, nieoblodzony, Opakowanie 2,5 Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	10
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Kalafior różyczka 
	Niezlepiony, nieoblodzony, Opakowanie 2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Brokuł 
	 Bukiet różyczek mrożonych: barwa typowa dla brokułów, bez obcych zapachów posmaków, niezlepiony, nieuszkodzony mechanicznie, Opakowanie 2 Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Fasolka szparagowa mrożona  
	Cała z odciętymi końcówkami niezlepiona, nieuszkodzona mechanicznie , Opakowanie 2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Fasolka szparagowa cięta 
	Sypka niesklejona, nieoblodzona,  Opakowanie
 2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Włoszczyzna paski 
	(marchew, seler, pietruszka, por) Mieszanka nieoblodzona, nieuszkodzona mechanicznie, Opakowanie 2, 5 Kg, zamknięte hermetycznie 
	Kg
	120
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Bukiet jarzyn wiosenny (kalafior, fasolka szparagowa, marchew, kapusta, brukselka, groch zielony)
	Sypka, nieoblodzona, niesklejona, bez obcych zapachów i posmaków, Opakowanie 2 Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Bukiet warzyw kwiatowy( Brokuł, kalafior, marchew plastry) 
	Sypka, nieoblodzona, niesklejona, bez obcych zapachów i posmaków, Opakowanie 2 Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Mieszanka kompotowa wieloowocowa 
	Bez obcych zapachów i posmaków , niezlepiona, nieuszkodzona mechanicznie  , Opakowanie nie mniejsze niż  2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Op.
	400
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Truskawki mrożone
	Bez obcych zapachów i posmaków, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie  
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Warzywa na patelnię (brokuły, ziemniaki podsmażone, marchew, papryka, fasolka szparagowa, cebula, kukurydza) 
	Mieszanka sypka nieoblodzona, Opakowanie 2, 5 Kg 
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Szpinak liście
	Nieoblodzona, nieuszkodzona mechanicznie bez obcych posmaków Op. 2, 5Kg zamknięte hermetycznie
	Kg
	75
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Marchewka mini 
	Sypka nieoblodzona, nieuszkodzona mechanicznie, 2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Marchewka z groszkiem 
	Bez obcych posmaków, sypka nieoblodzona nieuszkodzona mechanicznie , Opakowanie
 2,5Kg,  zamknięte hermetycznie
	Kg 
	250
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Groszek zielony  
	Nieoblodzony sypki, bez uszkodzeń mechanicznych, Opakowanie nie mniejsze niż 2, 5Kg, zamknięte hermetycznie
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	Ryby mrożone, wędzone, konserwy

	18. 
	Filet z pstrąga  
	Max 3% glazury o wadze 100g-200 g , pakowane karton 5 Kg
	Kg
	300
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Makrela wędzona 
	Świeża bez obcych posmaków pakowana karton 4Kg
	Op.
	15
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Śledź płat marynowany 
	Bez skory i ości, pakowane wiaderko 3 Kg
	Szt.
	8
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Filet z soli – b/s, b/o 
	Max 3% glazury o wadze 100g, Opakowanie 
10 Kg
	Op.
	30
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Filet z Sandacza – b/s ,b/o
	Max 3% glazury o wadze 100g - 200g, Opakowanie 5Kg
	Op.
	32 
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Tuńczyk w oleju 
	Nie mniej niż 160g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Śledź - filet małosolny bez skóry i ości 
	Opakowanie 3 Kg wiaderko
	Op.
	20
	
	
	
	
	
	

	











Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części IV

..........................................................zł

Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy











Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część 5– Mięso wieprzowe
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1. 
	Schab extra -  b/k 
	Świeży, mięso z chowu polskiego
	Kg
	570
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Szynka wieprzowa extra - b/k
	Świeża, mięso z chowu polskiego
	Kg
	250
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Łopatka wieprzowa  - b/k 
	Świeża, mięso z chowu polskiego
	Kg
	350
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Mięso mielone kl. I
	Z Łopatki wieprzowej z chowu polskiego
	Kg
	400
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Żeberka wieprzowe pasek
	Tkanka miękka delikatna, obrobiona kulinarnie – mięso z chowu polskiego
	Kg
	400
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Wątroba wieprzowa
	
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Słonina
	
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Smalec
	
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Mięso wieprzowe 
	Kl. II, chude
	Kg
	250
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Golonka
	
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Pachwina wieprzowa
	Kl..I
	Kg
	25
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Podgardle wieprzowe
	Kl. I
	Kg
	20
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Boczek surowy 
	 Mięso z chowu polskiego, kl. I
	Kg
	60
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Karkówka wieprzowa extra, b/k
	Świeża, mięso z chowu polskiego
	Kg
	350
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Nogi wieprzowe
	
	Kg
	25
	
	
	
	
	
	

	











Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części V

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy










Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część 6 – Mięso drobiowe
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1. 
	Udo z kurczaka 
	O podobnej wielkości, o wadze ok 150g, oczyszczone umyte i świeże bez oznak zepsucia oraz zanieczyszczeń obcych ( mięso z chowu polskiego)
	Kg
	350
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Filet z piersi kurczaka extra
	Podwójny świeży pozbawiony ścięgien i kości bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych ( mięso z chowu polskiego)
	Kg
	680
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Porcje rosołowe ze skrzydełkami 
	Bez oznak zepsucia, zanieczyszczeń obcych oraz krwi( z chowu polskiego)
	Kg
	300
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Skrzydełka z kurczaka
	Bez zanieczyszczeń, świeże z ( chowu polskiego)
	Kg
	250
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Noga anatomiczna z kurczaka
	O podobnej wielkości, oczyszczone umyte i świeże, 
( mięso z chowu polskiego)
	Kg
	300
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Podudzie z kurczaka
	Świeże, bez zanieczyszczeń (mięso z chowu polskiego)
	Kg
	120


	
	
	
	
	
	

	7. 
	Filet z indyka 
	Świeży bez zanieczyszczeń ( mięso z chowu polskiego)
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Mięso gulaszowe - drobiowe
	Świeże z chowu polskiego 
	Kg
	200
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Wątróbka drobiowa
	
	Kg
	60
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Żołądki drobiowe
	
	Kg
	60
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Mięso z uda kurczaka
	Trybowane, świeże bez zanieczyszczeń
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Ćwiartka kurczaka 
	Świeża bez zanieczyszczeń (mięso z chowu polskiego)
	Kg
	300
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Kurczak
	Tuszka z chowu polskiego, umyty, świeży
	Kg
	150
	
	
	
	
	
	

	











Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części VI

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy











Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
7 – Wędliny wieprzowe, drobiowe
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);
	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1. 
	Schab Benedykta  
	Zawierający, co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, producent Duda lub równoważny
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Boczek z komina 
	Producent Peklimar lub równoważny
	Kg
	45
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Schab pieczony 
	Zawierający co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, producent Duda lub równoważny
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Szynkowa z indyka
	Producent Kier lub równoważny
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Kiełbasa Żywiecka 
	Zawierająca, co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, producent Wędzarnia Karola lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Kaszanka z kaszą jęczmienną 
	Producent Warmia lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Kiełbasa podwawelska 
	Zawierająca co najmniej 70%mięsa i nie mniej niż 10g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia – producent WITMAS  lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Szynka z wędzarni 
	Producent WITMAS lub równoważne
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Kiełbasa biała parzona 
	Zawierająca, co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia – producent HERMAR lub równoważny
	Kg
	35
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Kiełbasa biała surowa 
	Zawierającego, co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, producent OLEWNIK  lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Krakowska sucha
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia producent WITMAS lub równoważny
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Szynka wiedeńska 
	Producent WITMAS lub równoważne
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Kurczak pieczony  
	Producent WITMAS lub równoważny
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Łopatka pieczona
	Producent Kier lub równoważna
	Kg
	120
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Parówki z szynki  
	Zawartość mięsa 90%, nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spożycia
	Kg
	120
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Schab dziadkowy  
	Producent HERMAR  lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Pasztet pieczony z indyka z żurawiną 
	Producent WARMIA  lub równoważny
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Filet z indyka bez wędzenia  
	Producent HERMAR  lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Podgardle wędzone
	Producent KIER lub równoważny
	Kg
	20
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Schab bez wędzenia 
	Producent WITMAS lub równoważny
	Kg
	40


	
	
	
	
	
	

	21. 
	Parówki z cielęciną 
	Zawierający co najmniej 90% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, producent Peklimar lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	22. 
	 Filet wędzony z indyka
	Producent Jeziorany lub równoważny
	Kg
	45
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Słonina surowa wędzona 
	Producent WARMIA lub równoważny
	Kg
	20
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Szynkowa z indyka 
	Producent Kier lub równoważny
	Kg
	45
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Wieprzowina w galarecie 
	Producent WITMAS lub równoważny
	Kg
	35
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Kiełbasa pieprzowa  
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia– producent WARMIA lub równoważy
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Szynka w siatce 
	Producent Wędzarnia Karol  lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Pierś gotowana typu Bianka 
	Producent Indykpol lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Kiełbasa zwyczajna
	Producent Warmia  lub równoważny
	Kg
	25


	
	
	
	
	
	

	30. 
	Salceson włoski  
	Producent Karol  lub równoważny
	Kg
	35
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Kęski piwne 
	Producent HERMAR lub równoważny
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Sopelek drobiowy 
	Producent HERMAR lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Pierś pieczona z indyka  
	Producent Indykpol lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Kiełbaski rusztowe 
	Producent WARMIA lub równoważne
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Kiełbasa śląska extra  
	Producent HERMAR lub równoważny
	Kg
	80
	
	
	
	
	
	

	36. 
	Kiełbasa własnej roboty  
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia producent POTORSCY lub równoważny
	Kg
	20
	
	
	
	
	
	

	37. 
	Schab z liściem 
	Producent Karol lub równoważny
	Kg
	40
	
	
	
	
	
	

	38. 
	Szynka Polska
	Producent WITMAS lub równoważny
	Kg
	25
	
	
	
	
	
	

	39. 
	Pieczeń myśliwska
	Producent KIER  lub równoważny
	Kg
	35
	
	
	
	
	
	

	40. 
	Szynka Kresowa
	Producent KIER  lub równoważny
	Kg
	30
	
	
	
	
	
	

	41. 
	Polędwica drobiowa z majerankiem 
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia – producent Duda lub równoważny
	Kg
	50
	
	
	
	
	
	

	42. 
	Sucha staropolska 
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia– producent MADEJ Wróbel  lub równoważny
	Kg 
	25
	
	
	
	
	
	

	43. 
	Schab delikatny 
	Producent Danires lub równoważny
	Kg
	20
	
	
	
	
	
	

	44. 
	Kiszka ziemniaczana 
	Producent WARMIA  lub równoważny
	Kg 
	30
	
	
	
	
	
	

	45. 
	Szynka konserwowa 
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie więcej niż 10g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, producent Morliny lub równoważny
	Kg
	45
	
	
	
	
	
	

	











Razem:
	
	
	
	
	



Razem cena brutto oferty części VII

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy

Arkusz asortymentowo-cenowy











Załącznik nr 1a do Formularza ofertowego
Część – 8 – Pieczywo i świeże wyroby piekarskie
	l.p.
	Asortyment
	Wymogi Zamawiającego
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Wartość netto

w złotych

(kolumna 5x kolumna 6);


	Stawka podatku VAT w %
	Cena jednostkowa brutto

(kolumna 7+ kolumna 8);

Cena zaokrąglona do 2 miejsc po przecinku
	Wartość brutto

(kolumna 5x9) 
	Nazwa oferowanego produktu, firma, rodzaj, gramatura

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1. 
	Bagietka żytnia 
	Masa netto: nie mniej niż 350 g 
	Szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Bułka dyniowa 
	Masa netto: nie mniej niż 90 g 
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Bułka grahamka 
	Masa netto: nie mniej niż 65g,


	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Bułka indyjska z czarnuszką  
	Masa netto: nie mniej niż 50g,
	Szt.
	800
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Bułka orkiszowa 
	Masa netto: nie mniej niż50g,
	Szt.
	800
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Bułka owsiano-orkiszowa 
	Masa netto: nie mniej niż 110g,

 
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Bułka tarta    
	Opakowanie papierowe 1Kg, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę produktu, termin produkcji i przydatności do spożycia
	Szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Chleb razowy  
	Masa netto: nie mniej niż 600g, krojony, pakowany w folię 
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Chleb razowy ze słonecznikiem
	Masa netto: nie mniej niż 600g, krojony, pakowany w folię 
	Szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Chleb pszenno-żytni na naturalnym zakwasie ze słonecznikiem
	Masa netto: nie mniej niż 500g, krojony, pakowany w folię 
	Szt.
	3 000
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Bułka zwykła 
	Masa netto: nie mniej niż 80 g 
	Szt.
	800
	
	
	
	
	
	

	










Razem:
	
	
	
	
	


Razem cena brutto oferty części VIII

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga 

1. W przypadku zaoferowania produktu o wyższej lub niższej niż wskazana przez Zamawiającego pojemności, gramaturze, Wykonawca zobowiązany jest do wskazania takiej ilości sztuk zamawianego produktu, która po przemnożeniu będzie wynosić ilość, jaką żąda Zamawiający (informację o wyższej lub niższej gramaturze należy podać w uwagach). 
2. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz nie mniejszych niż zaproponowane przez Zmawiającego wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego.
3. Podane ceny muszą być wyrażone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku z uwzględnieniem zasad zaokrąglania liczb (tj. 5 i powyżej w górę, poniżej w dół). 
4. Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.
5. Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.















…………………………………………                                                      




Podpis(y) osób upoważnionych 




do składania oświadczeń woli 














w imieniu Wykonawcy
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